
Concept

L’industrie alimentaire et les restaurants génèrent des
quantités considérables d’huiles alimentaires usagées.
Les huiles alimentaires usagées sont retraitées par les
entreprises de valorisation. Il existe deux possibilités de
valorisation pour l’huile : 

• L’huile recyclable est filtrée pour éliminer les impuretés
puis lavée. Une fois recyclés et traitée, elle est utilisée en
tant que matière première pour la production de
biodiesel, d’huiles végétales hydrogénées ou de graisses
à usage technique. 

• L’huile non recyclable est brûlée pour produire de
l’énergie. Les résidus issus de cette incinération
rejoignent des sites d’enfouissement.
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Agrégats du projet

Montant d’investissement : 
        15 MMAD – 20 MMAD

Nombre d’emplois : 
        40-60 directs

Superficie nécessaire : 
        2500m² - 3500m²

TRI : 14% - 16% 
Marge Brut : 24% -28%
Délai ROI : 2ans
EBE : 18% - 20%

Petit et Moyen Projet Grand Projet

Montant d’investissement : 
        30 MMAD – 70 MMAD

Nombre d’emplois : 
        80-100 directs

Superficie nécessaire : 
        4000m² - 7000m²

TRI : 22% - 28%
Marge Brut : 20% - 24%
Délai ROI : 2ans  
EBE : 16% - 18%

https://www.flottweg.com/fr/applications/graisse-et-huile-biocarburants/biodiesel/

