
Concept

Création d'une unité de fabrication de
céréales de petit déjeuner, barres de
céréales, crème chocolatée à tartiner,
sirops et boissons lactées.
Le marché est caractérisé par l’absence
d’acteur marocain (100% importation).

INDUSTRIE MANUFACTURIÈRE 

FABRICATION DE BISCUITS,
BISCOTTES ET PÂTISSERIES
DE CONSERVATION

FABRICATION DE BISCUITS,
BISCOTTES ET PÂTISSERIES
DE CONSERVATION

Agrégats du projet

Montant d’investissement : 
        8 MMAD – 10 MMAD

Nombre d’emplois : 
        25-50 directs

Superficie nécessaire : 
        2500m² - 4500m²

TRI : 38% - 42%  
Marge Brut : 33% - 36%
Délai ROI : 1an
EBE : 20% - 24%

Petit et Moyen Projet Grand Projet

Montant d’investissement : 
        70 MMAD – 120 MMAD

Nombre d’emplois : 
        90-200 directs

Superficie nécessaire : 
        8000m² - 10 000m²

TRI : 24% - 26%  
Marge Brut : 30% - 32%
Délai ROI : 3ans 
EBE : 18% - 20%


