
Concept

Unité de fabrication de pâtes alimentaires
longues, tel que des spaghettis,
tagliatelles ou linguines, à base de farine
de blé, et à destination de la substitution à
l’import, ainsi qu’à l’export.
Investissement à date principalement
porté sur les pâtes courtes au Maroc –la
quasi-intégralité de pâtes longues étant
importées.
Un positionnement à bas coût pourrait être
à explorer avec la mise en place d’une
marque locale ou une distribution en
«marque blanche» pour les GMS

INDUSTRIE MANUFACTURIÈRE 

FABRICATION DE PATES
ALIMENTAIRES ET DE
COUSCOUS

FABRICATION DE PATES
ALIMENTAIRES ET DE
COUSCOUS

Agrégats du projet

Montant d’investissement : 
        10 MMAD – 15 MMAD

Nombre d’emplois : 
        15 – 30 directs

Superficie nécessaire : 
        2800m² - 3400m²

TRI : 24% - 28% 
Marge Brut : 20% - 25%
Délai ROI : 1an
EBE : 15% - 20%

Petit et Moyen Projet Grand Projet

Montant d’investissement : 
        80 MMAD – 120 MMAD

Nombre d’emplois : 
        120-180 directs

Superficie nécessaire : 
        5000m² - 8000m²

TRI : 26% - 28% 
Marge Brut : 25% - 30%
Délai ROI : 2ans 
EBE : 18% - 24%


