
Concept

Produits : 
La crevettes d’eau froide : de calibre petit et
de calibre moyen
Filetage à grande échelle : transformation de
poisson frais en filet congelés

Processus   : 
Décorticage manuelle de la crevette;
Traitement de la crevette en bassin;
Surgélation en tunnel;
Emballage
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Agrégats du projet

Montant d’investissement : 
        20 MMAD – 30 MMAD

Nombre d’emplois : 
        70-100 directs

Superficie nécessaire : 
        2500m² - 3500m²

TRI : 30% - 35%
Marge Brut : 35% - 40%
Délai ROI : 1an
EBE : 20% - 22%

Petit et Moyen Projet Grand Projet

Montant d’investissement : 
        50 MMAD – 80 MMAD

Nombre d’emplois : 
        100-150 directs

Superficie nécessaire : 
        4000m² - 6000m²

TRI : 32% - 35% 
Marge Brut : 30% - 35%
Délai ROI : 2ans 
EBE : 20% - 22%


