
Concept

Produits : 
Calmar surgelé, Calmar prêt à l’emploi, poisson
prêt à l’emploi
Processus  produit surgelé : 

Décharge et triage
Nettoyage et préparation 
Surgélation
Congélation 
Emballage, entreposage et expédition

Processus produit prêt à l’emploi : 
Décharge et triage
Nettoyage et préparation 
Surgélation
Préparation Calmar avec sauce Tomate/
Huile d’olive 
Emballage, entreposage et expédition
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Agrégats du projet

Montant d’investissement : 
        60 MMAD – 90 MMAD

Nombre d’emplois : 
        80-100 directs

Superficie nécessaire : 
        3000m² - 4000m²

TRI : 20% - 22% 
Marge Brut : 28% - 30%
Délai ROI : 2ans
EBE : 18% - 22%

Petit et Moyen Projet Grand Projet

Montant d’investissement : 
        120 MMAD – 180 MMAD

Nombre d’emplois : 
        150-200 directs

Superficie nécessaire : 
        6000m² - 8000m²

TRI : 18% - 20% 
Marge Brut : 26% - 28%
Délai ROI : 3ans 
EBE : 16% - 20%


